Tun T 1 lea]

Menu |

Rote Bete-Essenz
Ingwer/ Rettich/ Wurzelgemdtise/ Ravioli

Pinot Grigio DOC
Cantina Andrian - Sddtirol 0.1/

Jakobsmuschel gerauchert
Avocado/ Buttermilch/ Sojabohnen/ Kaviar

BRAMITO Chardonnay Umbria ITG
Castello della Sala - Umbrien 0,1/

Kalbsbackchen Peter’'s Farm
Zitrone/ Kartoffel/ wilder Rosenkohl/ Perlzwiebel

Chéteau Rozier Saint-Emilion Grand Cru AOC
Famille Saby - Bordeaux 0.1/

Schokoladenhalbkugel
Kirschwasser/ Malz/ Fleur de Sel/ Mande/

Dr. Loosen Wehlener Sonnenuhr, Spétlese - Riesling
Weingut Dr. Loosen - Mosel 5c/

4 Gang 70€ Weinbegleitung 30 €
3Gang 59 € Weinbegleitung 22 €

ala carte

12 €

14 €

36 €

12 €



Tun T 1 lea]

Mendu Il

Wildfanggarnele gebacken
Kaiserschoten/ Mango/ Sesam/ Wasabi

Weilsburgunder & Chardonnay, trocken
Weingut Gerhard Klein - Pfalz 0,1/

Enten-Cannelloni
Triiffel/ Kohlrabi/ Erdnuss/ Granatapfel

Markgréflerland Chardonnay ‘SW’, trocken BIO 0,1/
Weingut Martin Walsmer - Baden

Kabeljau Loins gedampft
Erbse/ Limette/ Blumenkohl/ Kartoffel

Niersteiner Hipping Riesling GG, trocken VDP. GROBES GEWACHS BIO

Weingut St. Antony - Rheinhessen 0,1/

Kaffee Zabaione
Zwergorange/ Baileys/ Minze/ Pecannuss

Banyuls Vin Doux Naturel AOP  5c/
Gérard Bertrand - Roussillon

4 Gang 70€ Weinbegleitung 31€
3Gang 60€ Weinbegleitung 24 €

ala carte

16 €

14 €

36 €

12 €



Tun T 1 lea]

Menu Il ala carte

Suppe von roten Linsen 12 €
Kokos/ Koriander/ Zitronengras/ Chili

Cabernet Sauvignon Rosé
Weingut Gerhard Klein - Pfalz 0,1/

Curry-Tofu gebacken 14 €
Erbse/ Limette/ Blumenkohl/ Pilze

BRAMITO Chardonnay Umbria ITG
Castello della Sala - Umbrien 0,1/

Ofenspitzkohl 30 €
Quinoa/ Kreuzkimmel/ Kurbiskern/ Sdilskartoffel

Chéteau Rozier Saint-Emilion Grand Cru AOC
Famille Saby - Bordeaux 0,1/

Crema Catalana 12 €
Kiwi/ Orange/ Maracuja/ Rohrzucker

Dr. Loosen Wehlener Sonnenuhr, Spétlese - Riesling
Weingut Dr. Loosen - Mosel 5c/

4 Gang 62 € Weinbegleitung 27 €
3Gang 50€ Weinbegleitung 21 €



