
 

 
 

Menü I               à la carte 

Variation von der „Oldenburger Gans“  14 € 
Consommé/ Rillette-Praline/ Leber-Mousse 
Sherry Leonor Palo Cortafo 12 Jahre   5cl 
Gonzalez Byass - Jerez/ Andalusien   

 

Brust & Keule von der „Oldenburger Gans oder Ente“  45 €/ 34 €  
Holunder-Rotkraut/ Kartoffelkloß/ Orangen-Ingwer-Jus 

TORCICODA Primitivo di Salento IGT   0,1l 
Antinori - Tormaresca - Apulien 

 

Bratapfel-Parfait  12 € 
Engelshaar/ Vanille/ Zwergorange/ Minze 
White Port 10 Jahre Quevedo Porto   5cl     
Quevedo - Douro    

 

 
3 Gang mit Gans   70 €    
3 Gang mit Ente     55 €    
Weinbegleitung     22 € 
 
 

 

 

 
 
 

 

 
 



 

 
 
Menü II           à la carte 

Mini Romana Salatherzen  11 € 
Kapstachelbeere/ Minze/ Kokos-Joghurt/ Erdnuss 
Cabernet Sauvignon Rosé   0,1l 
Weingut Gerhard Klein - Pfalz 
 
Französische Blutwurst gebacken  14 €  
Grünkohl/ Traube/ Salbei/ Senf 
Markgräflerland Chardonnay “SW”, trocken BIO   0,1l 
Weingut Martin Waßmer - Baden    

 

Thunfischfilet gegrillt  38 € 
Fenchel/ weiße Bohne/ Avocado/ Dill 
Winkl Sauvignon DOC   0,1l 
Cantina Terlan – Südtirol 
 

Schoko-Nuss-Brownie  12 € 
Eiscreme/ Heidelbeere/ Fleur de Sel/ Rum 
Banyuls Vin Doux Naturel AOP   5cl 
Gérard Bertrand - Roussillon    

 

 
4 Gang 70 €   Weinbegleitung    25 € 
3 Gang 60 €   Weinbegleitung    18 € 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Menü III           à la carte 

Suppe von der Edelkastanie   12 € 
Minz-Öl/ Quitte/ Kokos/ Spekulatius 
SIRMIONE Lugana DOC   0,1l 
Avanzi - Lombardei 
 
Blumenkohl-Falafel  14 €  
Couscous/ Mandel/ Granatapfel/ Avocado 
BRAMÌTO Chardonnay Umbria ITG   0,1l 
Castello della Sala - Umbrien    

 
Steinpilzknödel  30 € 
Parmesan/ Flower Sprouts/ Kürbis/ Ingwer 
Barbaresco DOCG   0,1l 
Prunotto - Piemont 
 
Käseauswahl  14 € 
Birne/ Pancetta/ Brioche/ Walnuss 
Banyuls Vin Doux Naturel AOP   5cl 
Gérard Bertrand - Roussillon    

 

 
4 Gang 65 €   Weinbegleitung   26 € 
3 Gang 52 €   Weinbegleitung   19 € 

 
 

 
 

 

 
 
 


