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narischen Zeltgelst ewig vergessen

scheinen. Seltsamerweise. sind ‘es
oft grad jene, die ins wegen ihrer Natur-
nihe anziehen. Doch zum Ausflug, so
-scheint es, nimmt dex Berimer lieber ein
Fresspakat mit oder fastet, wm dann zu
Hause auf der sicheren Seite zu sein. Hei-
ligensee ist s0 ¢in Ort - eine griine Idylle
mit Wasseranschluss und Gruselgatantie,
was die dort vorhandenen Réstaurants be-

: ] E s gibt Fcken in Berlm die vomkuh .

trifft. Deshalb habe ich das Gerlicht, dort .
gebe es etwas Neues, sofort zium Anlass |

einer . Recherche genommen; man
midchte ja nicht, dass es mangels Reso-
nanz gleich wieder verschwindet.

Es handelt sich um das ehemalige Stra-
' Eebahndepothlt—Helhgensee Diemeis-
ten werden kaum noch w1ssen, dass esda
oben tatsichlich mal eine Strafenbahn

gab, von'1913 bis 1958, und das denkmal- |

‘ geschutzte Depotlag seither im Dorm'os-
chenschlaf, zuletzt genutzt als Depot ei-
nes exzentrischen Bildhauers: Nui ist, of-
fenbar durch: Elgentumerwechsel wieder
Leben; und das Restaurant auf der rechten
Seite macht einen netten Eindruck, anhei-

-melnd und gut beleuchtet, eingeschriinkt

nur durch die riesige Eingangstiir, di¢ bei

jedem Offnen einen Schwall Kaltluft ein-

- 14sst, Offenbar eine durch den Denkmal— .

schutz bedingte Konstruktion. -
Drihnen empfingt, Uberraschimng, ein
. alter Bekannter: Harry “Wolleschak, der
seine - ,Eselin - am Wannsée® atfgeben
musste und un hier iibergangsweise den
Service leitet, Worauf das alles am Ende
hinausliuft, wird sich Zeigen. Ich habe

jetzt gut gegessen und kann das Restau- |

- rant’ nur empfehlen Almhches gxbt es

1 Stmﬁanhahndepot Hemgeme

Restaurant im Strafienbahndepot Heilugen~
see,’ AIt-Hetltgensee 7375, “Tel. 755 423 070,
Di-Fr ab 17, Sa/So ab 12 Uht. - Foto: Mike Wolff

" kaum am Berliner Stadtrand D1e Kuche
hiilt sich- stlhstlsch das ist kein Wunder, '
innerhalb dér Grenzen moderner Biirger-
lichkeit incl. Kindergerichten und Wie-
ner Schaitzel. Zum Glas Ruinart-Champa-
gner, den ich hier oben im Leben nicht
erwartet hiitte, gibt es deftig geschmorte

- Sthweine-Kleinigkeiten. Und es stehen

verbliiffend einfache Dinge aaf der Karte

" wie der wiirzige Gurkensalat mit Ingwer

und Koriander (4,50), der durchaus eine
Vorspeise sein ‘kann; noch herzerwiir-

. mender fillt die Wﬂdconsommé mit Pilz-
- ravioli (6,90) aus.

Die gebratenen Iacobsmuscheln mlt
asiatisch geschmortem Sesam-Chinakohl

. (11,5 0) markieren den kreativen Hihe-
. puitkt der Karte, gute Muscheln, hand-

werklich gelungen, wennich auch vonder -

- "dominant mit Vanille angeréicherten Bal-
- samico-Reduktion abraten wiirde. Der Sa-
franschaum  enthielt dage gen  kaum

. schmeckbaren Saftan, ging folglich unter,
* - Puristisch gelungen fiel der im Ganzen ge-

bratene Loup de Mer (17,50) aus, nur von

- Fenchel und TomatengnocchJ begleltet

und dann war da nochi eine Ente, wie sie

‘Seinsoll, lmuspngund saftig, gut gewilrzt,

“eine iippige Portion mit Griinkohl, Rot-

" kohlund KartoffelklRen (22,50).

Das ist vermutlich nichts fiir den kom-
menden Sommer, wenn draufien hoffeni-
lich ein”schdner Biergartén ¢ntsteht -
aber jetzt im Winter hinreifend kistlich

. und lokint die: Anfahrt ganz allein. Die

" Desserts halten sich im Rahmen des Er-
.wartbaren, aber das tun sie mit Schwung

- Die locker-fluffigen Grieffknddel gelan-

gen bestens; wenn auch das Pflaumen-
kompott fiir meinen Geschmack ein we-
nig melir Zucker vertragen hitte, und es

. - gab auch noch einige hausgemachte Sor-
_bets, beispielsweise Mandarine, seht gut,

" Die Weinkarte war zunichst noch. eine
Loseblattsammlung ohne allzu viele Blit-
ter, Die grofte Geste wird hier nicht ange-
strebt, der grofe Preis auch. nicht, und

+deshalb gaben wir uns mit einer anstin-

digen Pfilzer Weifiburgunder- fiir kor-
rekte 22 Euro zufrieden . Wer keiné allzu
hohen Anspriiche hat wird hier auf jeden
Fall eine Flasche finden, die genau so ver-
niinftig kalkuliert ist wie das Essen.

“Fiir den Neu;ahrsausﬂug kommt dieser
Tipp, leider, éinen 'Tag zu spit. Aber das
Jahr hat ja noch ein paar Tage mehy, und

- ich kann nur anraten, mal rauszufahren.

Neben der Gatower ,Kapitinskajiite” ist

dies ein weiteres Argument dafiir, den

Berliner Stadtrand beim Essen nicht zu.
vergessen. Das Navigationssystem fiihrt |
Sie hin - die Busse 124 und 1 33 von Te-

gel tun es auch.




